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Perfekte
Rotweine dank
Homóopathie
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Klassische Rouladen mit
frischem lnhalt:
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Lammcarré mi t
Polenta-St icks und
Portobel lopi lzen

Oste
Ob Brunch mit Freunden oder Drei-
mit der Familie: feine Fruhlingsrezepte -

trinrcn
lìpargel, Pflau men oder
l(erbel- Pesto

Marzipan und
Móhren in
unschlagbaren
\/ariationen

l(óstliche Suppen
und EintÒpfe mit selbst
genrachten
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Lammgulasch in Amarone-Sud
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MARANO DI  VATPOLICELLA
Trattoria da Bepi

Vun lJardolino in Richtung Osten ocler von Verona gen Nordcn

und dann inrmcr gcradcaus. Geradeaus ist auch das perfektc

Syn<-rnynr fiir die Ktiche der .,'Iiattoria da Bepi" in den malc-

lischcn Hiigcìn in Valpoìiccììa. Die Karle ist tibersichtlicl.r. uncl
rvi ihrend Patronin Camiì la Guardini nri t  unwirìerstehl ichem

Liichcltt cmpfichlt. als Antipasti doch Pancctta, Salami. rosma-

rinrvi.ìrzigcn Lardo und Polcnta vom Gliìl zu kostcrì. sctzt

Ki ichcnchef Vit tol io Zardini in denr l ì icsenkasserol Lamrngu-

lasch aul das iìbcl denr Holzfeuer im offenen Kamin in i.ìppig

zugeteiltenr Arlalone schmurgelt. Vurher miissen im lustikalen

Wi ltsìraus nattirlich ordentl ich Íìctrtiffelte Tagì iatclle u nd

cprasi als iclcalc V<rrbcrcitung dcl Risotto all'Anarone probiert

rvcrtlcn. Scit Anfang cìcs lctztcn .lahrhunderls kocht man so

ini Hausc clcs lìcpi Lonaldi. f)cr Niurcnsgeber, seines Zcichens

lVinzer. hatte tìantaìs die Osteria eróffnet. Logisch. dass es.

abgeschcn vom tradit ioncl l  nach Art dcl Rcgion Valpol iccl la

Reis mit Meeresrauschen
FUNCHAL/MADEIRA Riso

Allcs drcht sich um cìas Rciskorn in dicscrn nroclcrnen Lokal mit der

n,unclcrbarcn Kl ippcntcrlassc: von Arbol io und I lasmati l iber Caroìina und

Sónia - f i i r  Pacl la - bis hin zu Vialone uud Vertele. Portugiesische Klassiker

trcf fcn dubci auf Asia-Aromcr.r und fantasicvollc Variationcn von krlackig bis

stil3. Im l'littelpunkt stchen ein gutcs l)utzencl lìisotti und lìeistolrf-Varian-

tcn. Zitlonig fiillt clic Komposition mit Dcgcnfisch uncl gcbackcucr Bananc

aus. l'einrviirzig ist cìas Safr'anhuhn-Curr-v. Aìlc Portionen sind glollztigig,

nranchcs fast (zu) nt i icht ig. Rcispapier uncl l ìeisst icks spie len sorwrhl bci clen
V<rt '-  als auch bci dcn Nachspciscn cinc wichtigc Rollc, al lcrdings nur als
l ìei lage zu Saìaten. Pasteten. Carpaccio oclel Stockfìsch-l lousse. Geclukl ig
und f lcundlich crkl i i r t  dcr jungc Scrvicc al lc Gcrichtc. so<ìass zum Desscrl

dic l ìntschcidung lcichten Hcrzclts auf 'scltrvalzcn 
' l 'hai-Rcis 

uri t  Kokoksnuss-

t l i lch uncl Nlango l i i l l t  -  uncì auf Glol3mutters si iLlc l ìcisclcmc. Rr-f^ r irNSS

Rua de Santa lúaria274, P-9050-040 Funchal/Madeira
Tel. 00351/291 /28 03 60. Mo-So 10-22.30 Uhr

kochenden Zrveig der Lonardis. auch einen kelternden gibt.

I)er licfert ncben besagtcur Antaronc, den Camilìa auch zur

knuspligcn, rnandclstifien Pastt frolla serviert, einen fcinen

Classico, dic t-lzrsche zu aclrt Euro. Úbclhaupt liisst sich in tìcr

Ostcria budgetfrcundìich feinschmcckend das Leben genicflcn.

Soll te die Lust daran langfr ist iger sein: Ein I laus weiter. in del

,, Lr-rcanda Coltc Lonaldi".
gibt cs ht ibschc Zimmer

mit so vieìversprechendcn

Namen rvie Ripasso,

Recioto und nattirlich

Atnarot-tc. uwE sruDTRUcKErr

Via Vaf policella 14,l-37020

Marano di Valpolicella (VR)

Tel. 0039/045 /7 7550 0r
www.lonardivini.it
Mi-Mo 12-14 und 19-22 Uhr
unbedingt reservieren

\

Auf der
Kl ippen-
terrasse des
,,Riso"
stimmt der
Reis - in allen
Varianten z
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Tanz der Kón igsgarnelen
GIRNE/ZYPERN The Brasserie
Ein begnadeter  i ta l ien ischer  Chefkoch,  der
f l ieBend tùrk isch spr icht  und sein Restaurant
mi t  der  engl rschen Ehefrau le i te t  - ,  w0 man
den f indet? ln  Girne,  an der  Nordkùste Zy-
perns.  Guido Spìna kocht  in  der  e inst igen
Sommerresidenz von Sir  Courtney Clark,  der
s ich Mi t te des vorvor letz ten .Ja l i rhunderts  a ls
Vizegouverneur von Indien in  serner  zypr io-
t ischen Kolonia ls t i lv i l la  erhol te.  Entsprechend
abgefahren is t  d ie Atmosphàre.  Von der  Ste in-
terrasse b l icken wir  auf  e ine beleuchtete Mo-
schee.  wàhrend d ie Aromen der  p ikant  gewùrz-
ten KÒnigsgarnelen gemeinsam mit  den
Lychee-Rhabarber-Aspekten des Sauvignon
blanc in  der  MundhÒhle tanzen.  Wer den Risot-
to probreren móchte,  um zu testen.  ob der
Kùchenchef  seinen l ta lowurzeln in  der  Fremde
noch gerecht  wi rd,  beste l l t  d ie Reisspezia l i ta t
mi t  Ste inpi lzen und gehobel tem Parmesan,
Die Feinnussigkei t  dei '  getrcckneten Edelp i lze
versteht  s ìch bestens mi t  dem empfohlenen
Chiant i  c lass ico.  der  d ie Aromen von saf  t iger
Kirsche mi t  ins Spie l  br ingt .  Fazi t :  Der
Mann aus Tr iest  dar f  se ine gusseisernen Pfan
nen wei terh in zum Gesang des Muezzins
schwi n gen.  E\ . ,A D.. . rL: iG5N

21 A Efeler Sokak, Girne/Nordzypern
Te|.0392/815/94 8r
E-Mail: guidoandliz@yahoo.co.uk
tàglich 12-15 Uhr und ab 19 Uhr
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